COLLEGE BEAULIEU

Lundi 30 mars

Mardi 31 mars

Nems aux l[égumes
T+
o2
Samoussas aux légumes

S20&

Blanquette de poisson
aux champignons noirs

FEEY

Riz cantonais

320

Midi

Fromage blanc au coulis
de fruits jaunes @
|

Fruits frais
Mousse a la mangue
8
Mousse noix de coco

O=l

Fi Issu de I'Agriculture Biologique

A Anhydride sulfureux et sulfites & Arachides % Céleri

® Oeufs & Poissons ¢ Soja

Méli mélo de salade
savoyarde
fa
Paté en crodte
2
Epaule de veau a la
flamande & Q
5 ae
Carottes a la creme F3
|
Epinards béchamel
&
Camembert
|
Créme dessert les deux
vaches & la vanille
|
Créme dessert les deux
vaches au chocolat
=
Fruits frais

Fait maison - Recette du chef

Assemblé sur place
SE Céréales contenant du gluten 4§ Crustacés

Menus
Mercredi 01 avr.

Q Produits locaux
{i Fruits a coques % Graines de sésame @) Lait % Lupin & Mollusques

Jeudi 02 avr.
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Vendredi 03 avr.

Poireaux vinaigrette et
oeuf dur & Q

[ )
Terrine de légumes & Q

o N g~

Spaghetti a la carbonnara

T
Sl
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Petit filou aux fruits
]
Fruits frais
Tarte feuilletée a I'abricot

V//4
w

Tarte feuilletée a la

framboise
e

V//
W

H Viande UE 11 Viande francaise

Menu végétarien
Lentilles corails en salade

a
Salade de pomme de
terre a la ciboulette

Oa

Quiche sans pate a la
tomate et au fromage
Z0&

Salade verte @
Pa
Tome blanche
]
Ananas au sirop

Compote de pommes
cassis

® Moutarde
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